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Eltemaskiner for en hver smak - til spiselige priser

DYNATEC leverer alle typer eltere, miksere og blandere, og samarbeidet med Mixer har resultert
i effektive og kostnadsbesparende lgsninger for bade sma og store bakerier over hele Norden.
Mixer har de siste tredve arene skapt maskiner som elter og mikser deig for blant annet brad,
pizza, croissants og panettones for & nevne noen. Under ser du eksempler som viser bredden pa
produktene fra Mixer. Ta kontakt med oss for mer informasjon om muligheter og priser.
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MIXER PRO E 200-500 MIXER AVANT FORCE

Rask spiralelter i solid rustfri utfgrelse. Rask og effektiv dobbelarm spiralelter.
Kan leveres med computerstyring og Kan og utstyres med andre typer elte-
temperatursensor. Fra 200-500 kg deig. kroker. Starrelser fra 240-500 kg deig.
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MIXER MR 180-280-400 MIXER GRYTEL@FTER BLT AUTOMATIC
Portalmikser med to verktay for hurtig Lafter opp til 300 kg's gryter. Avskraper
miksing av faste og lgse masser. Topp og rotasjon av gryten under tgmming er
for storproduksjon av kakemasser e.l. mulig. Leftehgyder fra 1800-3500 mm.
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MIXER ASM/RB

Spiralelter med integrert |gfter i str
100-400 kg deig. Faes i lakkert eller
rustfri utfarelse.

MIXER INDUSTRIHEIS SDC

Industriell utfgrelse med 2 sgyler og stor
loftekapasitet. Rask heis med lite "foot-
print" i rustfri utfgrelse. Enkel rengjaring
og lavt vedlikeholdsbehov.

MIXER LINEAR ROBOTANLEGG

med stasjon for ingrediensfylling, lofte-

stasjon til trakt/transportar. Antall hvile-
VWDVMRQHU HWWHU EHKRY AHUI
mulig. Rustfri utfgrelse med kun én

faringsskinne i gulvet. Enkel & rengjere.




