
R

DYNATEC AS, Rakkestadveien 1, 1814 Askim, tlf: +47 69 83 80 10, e-mail: DYNATEC@DYNATEC.no, www.DYNATEC.no

Eltemaskiner for en hver smak - til spiselige priser
Dynatec InFOrMerer

WWW.DYNATEC.NO

MIXeR GRYTeLØFTeR BLT AUTOmaTIC 
Løfter opp til 300 kg’s gryter. Avskraper 
og rotasjon av gryten under tømming er 
mulig. Løftehøyder fra 1800-3500 mm. 

MIXeR LINeÆR RObOTANLegg 
med stasjon for ingrediensfylling, løfte-
stasjon til trakt/transportør. Antall hvile-
�V�W�D�V�M�R�Q�H�U���H�W�W�H�U���E�H�K�R�Y�����À�H�U�H���H�O�W�H�P�D�V�N�L�Q�H�U��
mulig. Rustfri utførelse med kun ��én 
føringsskinne i gulvet. Enkel å rengjøre. 

MIXER MR 180-280-400
Portalmikser med to verktøy for hurtig 
miksing av faste og løse masser. Topp 
for storproduksjon av kakemasser e.l.

DYNATEC leverer alle typer eltere, miksere og blandere, og samarbeidet med Mixer har resultert 
i effektive og kostnadsbesparende løsninger for både små og store bakerier over hele Norden. 
Mixer har de siste tredve årene skapt maskiner som elter og mikser deig for blant annet brød, 
pizza, croissants og panettones for å nevne noen. Under ser du eksempler som viser bredden på 
produktene fra Mixer. Ta kontakt med oss for mer informasjon om muligheter og priser.

MIXeR PRO E 200-500
Rask spiralelter i solid rustfri utførelse.  
Kan leveres med computerstyring og 
temperatursensor. Fra 200-500 kg deig.

MIXeR ASM/RB
Spiralelter med integrert løfter i str 
100-400 kg deig. Fåes i lakkert eller 
rustfri utførelse.

MIXeR AVaNT FORCe 
Rask og effektiv dobbelarm spiralelter. 
Kan og utstyres med andre typer elte-
kroker. Størrelser fra 240-500 kg deig.

MIXeR INDUsTRIHeIs SDC
Industriell utførelse med 2 søyler og stor 
løftekapasitet. Rask heis med lite "foot-
print" i rustfri utførelse. Enkel rengjøring 
og lavt vedlikeholdsbehov.


