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Heuft Termo-Roll tralleovn baker som en etasje/hertovn. Med Thermo-Roll kombineres egen-
skaper fra to verdener: Tralleovnens enkle betjening og bruk, og den jevne stekekvaliteten fra 
hertovnen. Thermo-oljen sørger for jevn temperatur og raske temperaturjusteringer. 

I Thermo-Roll kan man bake med fulle traller eller få plater og allikevel oppnå det samme jevne 
bakeresultat. Thermo-Roll leveres også med Turbo-ventilator for å kunne ha luftsirkulasjon på 
produkter det er ønskelig. Ta kontakt med DYNATEC for mer informasjon.
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Nyhet! 

Steinbakt brød?
Nå leveres Thermo-Roll med 
steintralle, noe som gir mulighet 
for å bake brød rett på steinhert.

Automatisk inn- og utlasting av 
Thermo-Roll kan dessuten nå 
styres med et enkelt tastetrykk. 

I en Thermo-Roll kan man bake med fulle traller eller få plater, og allikevel oppnå det samme jevne 
bakeresultat. Thermo-oljen sørger for jevn temperatur og raske temperaturjusteringer. Thermo-Roll 
leveres og med Turbo-ventilator for å kunne ha luftsirkulasjon på produktene dersom det er ønskelig. 

Ovnene er enkle å betjene via computerstyring 
med norsk tekst. Heuft leverer og hertovner 
med automatisk inn- og utmating fra 15 kvm 
og oppover.


