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Tysk/østerrikske DAXNER er spesialister på komplette systemer for næringsmiddelindustrien. 
– Vi er veldig fornøyde med å ha landet Daxner som vår nye hovedleverandør av alt innen silo, 
dosering og styring, sier salgsdirektør Kurt Pedersen. 

– DAXNER har helt siden 1948 designet, utviklet og produsert systemer 
som gjør bakerier og andre næringsmiddelbedrifter av alle størrelser i 
stand til å optimalisere produksjonen og sikre førsteklasses kvalitet på sine 
produkter. Vårt felles produktspekter 
og know-how muliggjør tilpasning til det enkelte anlegg enten det 
dreier seg om bakeri eller annen næringsmiddelindustri.

DAXNER har teknisk fremragende løsninger helt fra ingrediensene leveres 
ex. bakeriet til deigen er ferdig blandet: Silo og lagring, transport-, over-

våknings-, doserings-, vekt-, pre- og surdeigssystem, gjæringssystem og ulike kontrollsystemer 
både for tørre og våte produkter, er bare noe av det vi kan tilby det nordiske markedet, fortsetter 
Pedersen.

 – DAXNERs produkter faller godt inn i DYNATECs produktportefølje og vil ytterligere befeste 
vår posisjon som totalleverandør av kostnadseffektive produksjonsløsninger til matindustrien. 
Vårt mål er å utvikle og levere løsninger som gir våre kunder direkte og målbare resultater, det 
jobber vi for hver eneste dag, avslutter han.

For ytterligere informasjon, se www.dynatec.no eller ta kontakt med salgsdirektør 
Kurt Pedersen på tlf 69 83 80 10.

Daxner International GmbH produserer både fra Lauda-Königshofen i Tyskland (bildet) 
og fra deres fabrikk i Østerrike.

OPTIMALE LØSNINGER
FOR MATINDUSTRIEN
I NORGE OG SVERIGE

R

DYNATEC AS, Rakkestadveien 1, 1814 Askim, tlf: 69 83 80 10, e-mail: DYNATEC@DYNATEC.no, www.DYNATEC.no


